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Mit gehobener Gastlichkeit alle Sinne berUhren

und so unvergessliche Erinnerungen schaffen -
das ist das Anliegen und die Philosophie
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HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT

Schlosswirt zu Anif - 7U ANIF

ein Haus mit Geschichte & Tradition

Das heutige Hotel Schlosswirt war urspringlich ein den Erzbischéfen und Landesherren von Salzburg
gehoriges Bauerngut. Es fihrte seit dem 16. Jahrhundert den Namen ,Schénauvergut". Im Jahre 1607 wurde
dem Hof das Schenkrecht verliehen und seitdem hief er ,die obere Taverne" oder der ,obere Wirt".

Im Jahre 1843 kaufte der bayrische Graf Alois von Arco-Stepperg, Besitzer des Schlosses, den Gasthof mit
der dazugehdrigen Landwirtschaft und Metzgerei. Seitdem gehért er zum Guten Anif und fihrt den Namen
Schlosswirt.

Vom heutigen Bau des Hotels stammen der dlteste Teil, das Erdgeschofs und der 1. Stock, im Wesentlichen
aus dem 16. Jahrhundert. Dazu gehéren die AufSenmauern - die jedoch auch dlter sein kénnen -, die
marmornen Fenstergewdinge, das StrafSentor, dessen Tire noch spdtgotische
Beschldge und ein Pestkreuz aufweist, der vordere Teil des gewélbten Ganges und die Gaststube. Das
schdne Dach ist mit 1763 datiert.

Die verschiedenen spdteren Umdnderungen stammen seit 1843 vom Grafen Arco, seit 1891 von seiner
einzigen Tochter und Erbin Sophie Grdfin von Moy, und die jingster Zeit, seit 1952, von deren Neffen und
Erben, Johannes Graf von Moy, dem gegenwidirtigen Eigentimer des Schlosses und Gutes Anif und damit
auch des Hotels Schlosswirt.

Heute steht der Schlosswirt zu Anif im Zeichen der grofSen Liebe des Josef Gassner jun. und seiner Frau Petra
zu gehobener Gastlichkeit, die alle Sinne berihrt und unvergessliche kulinarische Erinnerungen hervorbringt -
ganz wie es das Flair dieses auf3ergewdhnlichen Fleckens Erde verlangt.

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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Impressionen

Gaststube

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT
ZU ANIF

Impressionen

Biedermeiersaal — bis 8o Personen

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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SCHLOSSWIRT
ZU ANIF

Impressionen

Gastgarten — bis go Personen

Bachlounge — bis 715- Personen

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT
ZU ANIF

Aperitifhappen

Ankommen und von offenen Herzen und phantasievollen Kostlichkeiten empfangen werden.
Spuiren Sie das Prickeln einer sinnlichen Begegnung und holen Sie sich Lust auf mehr...

Tafelspitzsilzchen mit Kirbiskernen
Fleischbéllchen vom Reh mit Kren-Ketchup
Lachsforellentatar auf Kartoffelchips
Avocado mit Hirschschinken
WildhasenschaumsUppchen
Schafskaseballchen auf Ananas-Apfelsalat
Truthahn im Vulcano-Schinken
gebackenes Kalbsbries mit Sauce Tatare
Quiche Lorraine

rosa Rindshiferl mit Dijon-Senfsauce

Preis pro Happen € 2,60

Rustikale Happen

Nuf3brot mit Krauteraufstrich und Salami
Kirbiskernbrot mit Erdapfelkas und Tiroler Speck
Roggenbrot mit Verhackertem und roter Zwiebel

Crostini mit Tomaten
Crostino mit Oliven

Crostini mit Pilzen

Preis pro Happen € 1,60

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at



?/?55“‘4"‘

HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT
ZU ANIF

Spezialitaten aus dem Zauberreich

Der Zauber und das Flair unseres Hauses umrahmen unsere Menis —
komponiert aus gehobener 6sterreichischer Kiche und
von kreativem Reichtum unseres Kichenchefs umspielt...

Gedeck €1,95
Brot und Butter
Erweitertes Gedeck €2,95

Brot und 3 verschiedene Aufstriche

Amuse Geule Gedeck €3,95
Lassen Sie sich von unserem Kiichenchef iiberraschen

Unsere Jahreszeitenmenus

Selbstverstdndlich kénnen Sie unsere Menivorschldge individuell ausbauen oder kiirzen.
Bei unseren MenUpreisen handelt es sich um Richtpreise.
Der Preis fir gewisse Produkte (vor allem Fisch; Tagespreise) ist saisonalen Schwankungen unterworfen.

FUR HAUPTSPEISEN ZUR WAHL VERRECHNEN WIR EINEN AUFPREIS VON 3,00 € PRO PERSON

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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SCHLOSSWIRT
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Frihling
Menu |

2erlei von der Wachtel

Junglauchschaumsippchen mit pochierten Fischnockerl

Seesaibling auf Kohlrabifond und Blattspinat

mit Mozarella gefilite Perlhuhnbrust auf Ratatouille, Vulcano-Schinken-Chip, & Kressestampfkartoffeln

Buttermilchmus mit Erdbeeren

Preis pro Person € 51,00
ohne Zwischengericht € 42,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 35,00
Mend Il

roh marinierte Lachsforelle mit Avocado

Krauterschaumsuppe mit Wildfleischlaibchen

Kaninchenricken im Parmaschinken mit Lauch & Jungkarotten

geschmorte Kalbsvogerl und rosa Ricken auf weil3er Polenta & Erbsenschoten

HolunderblUtencreme mit Safran-Birnen

Preis pro Person € 53,00
ohne Zwischengericht € 47,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 39,00
Mend Il

Kalbscarpaccio mit Krauterseitlingen, Ruccola & Parmesan

klare Ochsenschwanzsuppe mit Kasestangerl

Zander auf Erbsenschaum

Tornedos ,Rossini* mit Kartoffelgratin & Frihlingsgemise

Duo vom Rhabarber

Preis pro Person € 58,00
ohne Zwischengericht € 50,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 44,00

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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Sommer

Menu |

mit Pfeffer marinierter Rehschlégel mit eingeweckten Steinpilzen

Paradeisconsommé mit Basilikumnockerl

Paillarde vom Truthahn, Ruccola, Parmesan & Olivendl

in der Folie gegarter Seesaibling mit Kartoffelschaum, Junglauch & Kresse

Zitronen-Erdbeertarte mit Erdbeereis

o

Preis pro Person 52,00
ohne Zwischengericht € 45,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 41,00

Menu Il

Beef Tatare mit Wasabi-Mayonaise

kalte Lauch-Kartoffelsuppe mit gebeizter Lachsforelle

Roulade vom Saibling auf Sellerieravioli & Krebsensauce

Kalbskotelette mit Niere auf Tomatenrisotto, dazu Parmesan-Chips & Junglauch

2erlei Creme Brilée

Preis pro Person € 54,00
ohne Zwischengericht 47,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 42,00

o

Men Il

Mikado von Wachteleier, Paradeiser & Vulcanoschinken

»Chlodnik Litewski" (kalte Gurken-Sauerrahmsuppe mit Krebserl)

gefillte Maishendlroulade mit Petersilienpiree & Blattspinatsalat

2erlei vom Reh mit Pilzen der Saison & Broccoliflan

3erlei Sorbet in der Mandelhippe

Preis pro Person € 56,00
ohne Zwischengericht 48,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 41,00

n

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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HOTEL & RESTAURANT
SCHLOSSWIRT

7U ANIF
Herbst

Menu |

Wildente-Fasan-Gansleberterrine mit Kirbischutney

Petersilienwurzelcremesuppe mit Kalbsfaschiertem

Alt-Salzburger Hechtspatzen auf Tintenfischnudeln & Krebsensauce

2erlei vom Lamm mit italienischem Gemise & Rosmarinpolenta

Griel3flammerie mit Safranapfel & Pistazieneis

Preis pro Person € 54,00
ohne Zwischengericht € 47,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 39,00
Mend Il

Hirschcarpaccio mit Pinienkernen, Ruccola & Parmesan

Kirbisschaumsuppe

weilRer Waller auf Rostgemisecreme & grinem Speck

geschmorte Rindsbackerl und rosa Beiried mit Schwarzwurzel & Sif3kartoffel

Schokotarte mit Sauerrahmeis

Preis pro Person € 55,00
ohne Zwischengericht € 47,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 40,00
Men 1l

Gemuseterrine mit Kaninchen

o0 0
Wildconsommé mit Butternockerl
o0 0
Zander ,Balaton" dazu Hartweizen
o0 0

gefillte Roulade vom Kalbsricken auf Schwammerlrisotto & Schmortomaten

Kirbisparfait mit gebackenem Apfel

Preis pro Person € 53,00
ohne Zwischengericht € 44,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 38,00

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at



?,455“”‘!

HOTEL & RESTAURANT
SCHLOSSWIRT
. ZU ANIF
Winter

Menu |

Sulze vom Karpfen und Raucherforelle im Krenmantel & Linsen

Fasanenconsommé mit gebackenem Rehleberknodel

Lamm-Navarin & Ribchen

Duo vom Filet mit Crememorcheln & 2erlei Piree

Krokant-Parfait mit Rotweinfeige

Preis pro Person € 56,00
ohne Zwischengericht € 48,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 41,00
Menu Il

rosa Kalbstafelspitz mit Krauterseitlingstatare

Sellerie-Kastanienschaumsuppe

Forelle auf Schwarzwurzelcreme

knusprige Ente mit Rotkraut & Serviettenknddel

Lebkuchenmus mit Zwergorangen

Preis pro Person € 54,00
ohne Zwischengericht € 47,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 40,00
Mend I

Rindscarpaccio mit eingeweckten Steinpilzen

Basilikumschaumsuppe mit Speck

Stor mit eigenem Kaviar auf 2erlei Petersilie

Hirschrickensteak auf Suf3kartoffeln, Rotkrautschaum & Granatapfelkernen

Topfenknodel mit Apfel-Zwetschkenrdster & Vanilleeis

Preis pro Person € 58,00
ohne Zwischengericht € 47,00
ohne Zwischengericht und Vorspeise € 41,00

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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Buffetvorschlage

Gerne bieten wir lhnen auch verschiedene Buffetvarianten an. Bitte beachten Sie, dass ein Buffet
erst ab einer Personenanzahl von 30 Personen maoglich ist!

Buffet |

Vorspeisen

Melone mit Vulcano-Schinken
Fischsulze mit Paradeiser-Vinaigrette
rosa Entenbrust auf Waldorfsalat
Rindshiferl mit Sauce Tartare
Wachteleier & Forellenkaviar

Hauptspeisen

gebratene Kalbsstelze mit Petersilienkartoffeln
Hirschragout, Rotkraut & Serviettenknodel
gefillite Perlhuhnroulade auf Gemiserisotto
Gemuselasagne mit Blattspinat

gebackenes Schweinekotelett mit Krautsalat

Nachspeisen

Topfenpalatschinken mit Beerenrdster
Tobleronemus im Glas

Fruchtsalat

Milchreispudding

Schokoladenmousse

30 - 40 Personen p.P. € 46,00
ab 40 Personen p.P. € 42,00

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at



Buffet Il exklusiv

Vorspeisen

Reh- & Gansleberterrine

gebeizte Lachsforelle mit Dillsenfsauce

2erlei Wachtel

Beef Tatare mit Wasabimayonaise

Wildschwein- & Hirschschinken mit eingeweckten Steinpilzen

Hauptspeisen

gemischte Filetspitzen ,Stroganoff", Bandnudeln

Stor in Senf-Sauce mit Vulcano-Speck-Chips & Kartoffelpiree
Hirschschlogel, Rotkraut & Polenta

Artischocken-Ravioli in Paradeissauce & Parmesan

Lamm aufgebratelt

Nachspeisen

Buchteln mit Vanillesauce

Schokotarte

Creme Karamell

Buttermilchmus im Glas mit Fruchtsauce

30 - 40 Personen p.P.
ab 40 Personen p.P.

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at

?/JSSM"‘!

HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT
ZU ANIF

€ 54,00
€ 50,00
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HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT

von belebenden sprudeln ZU ANIF

und warmenden Aromen...

Die passenden Begleiter firr lhre kulinarische Reise durch das Genussreich des Schloss Anif —
spritzig, fruchtig, gehaltvoll oder heif3, stark und suR3.
Zeit, um ein Glas aufs Leben zu erheben...

Apéritifs
Prosecco ol € 4,20
Prosecco mit Orange, schwarzem Holunderblitensirup,
Aperol, Carpe Diem Quitte oder Cranberry 0,1l € 4,80
Flasche Prosecco 0,751 € 27,00
Gelber Muskateller ol € 5,00
Campari Orange 0,21 € 5,50
Campari Soda 0,21 € 4,30
Alkoholfreies
Cola, Sprite, Fanta (Flasche) 0,331 € 3,20
Apfelsaft, Orangensaft 0,25 | € 2,60
gespritzter Apfel-, Orangensaft 0,25 | € 2,10
gespritzter Apfel-, Orangensaft 0,51 € 3,90
Rauch Fruchtsafte:
Mango, Johannisbeere, Multivitamin 0,21 € 3,20
Tonic Water, Bitter Lemon 0,21 € 3,20
Carpe Diem Cranberry &= Quitte & Kombucha 0,331 € 3,90
Eistee Zitrone 0,331 € 3,20
Romerquelle prickelnd/still 0,35 | € 2,80
Rémerquelle prickelnd/still 0,75 | € 5,60
San Pellegrino 1l € 5,90
Sodawasser 0,51 € 2,60
Bier
Stiegl-Goldbrau 0,125 € 1,80
0,31 € 3,40
0,51 € 3,90
Stiegl-Pils 0,3 € 13,70
Stiegl-Radler Zitrone 0,3 € 3,60
0,51 € 4,10
Stiegl Weisse naturtrib 0,3 € 3,70
0,51 € 4,10
Clausthaler alkoholfrei 0,3 € 3,50

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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Weine

Hauswein 0,75 | € 27,00
Weiliburgunder, Weingut Reeh, Andau, Neusiedlersee 0,75 | € 29,00
Griuner Veltliner ,Weinberge", Weingut Tirk, Stratzing, Kremstal 0,75 | € 29,00
Riesling ,Urgestein®, Schloss Gobelsburg, Kamptal 0,75 | € 35,00
Hauswein 0,75 | € 25,00
Zweigelt ,Riedencuvée", Weingut Glatzer, Gottlesbrunn, Carnuntum 0,75 | € 32,00
Blaufrankisch, Weingut Feiler-Artinger, Rust, Neusiedlersee-Hugelland 0,75 | € 36,00
Cuvée ,Heideboden", Weingut Hans & Ingrid Reeh, Gols, Neusiedlersee 0,75 | € 39,00

Schaumwein

Prosecco Le Contesse, Italien 0,75 | € 29,00

Verlangen Sie nach unserer umfangreichen Weinkarte fiir Ihre Veranstaltung.
Gerne ist lhnen unser Restaurantleiter Herr Sebastian Richter jederzeit behilflich.

Wir mochten Sie darauf aufmerksam machen, dass sich die Getrinkepreise im Laufe des Jahres
geringfiigig dndern kénnen.

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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Allgemeine Informationen

Sperrstundenverldngerung

Fir die Sperrstundenverlangerung nach 24.00 Uhr stellen wir pro Stunde
bis 50 Personen € 100,00

ab 5o Personen € 150,00

fur das Personal in Rechnung.

Dekoration

gerne bieten wir lhnen unsere Dekorationspauschale an, die wie folgt beinhaltet
e stilvoll, festliche Blumendekoration in Glasvasen

e Kerzen

e cremefarbene Stuhlhussen

Preis pro Person ab €9,50
bis 25 Personen pauschal € 240,00

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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Ubernachtungsmaoglichkeiten

Unser Hotel verfigt im Haupt- und Nebenhaus Gber gesamt 29 Zimmer.

Alle Zimmer sind individuell im Biedermeierstil gestaltet und wurden im Frihjahr 2010 renoviert und
adaptiert. Das besondere und einzigartige Flair des Hauses schafft ein gemuitliches Wohlfuhl-
Ambiente.

Kapazititen:

Suiten 3
Doppelzimmer Komfort 3
Doppelzimmer Standard 11
Doppelzimmer Basic 8
Einzelzimmer 3
Appartement 1

Schlosswirt zu Anif . 5081 Anif . Austria . +43(0)6246 72 175 . info@schlosswirt-anif.at
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Die Zufriedenheit unserer Gaste ist gepragt von der
Erfolgsphilosophie des Unternehmens ...

,GENUSS AUS LEIDENSCHAFT’

Cpassmars (Cassemers C“,, ok
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SCHLOSSWIRT
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FAMILIE GASSNER
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www.gassner-gastronomie.at
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